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SEHR GEEHRTER KUNDE 3

EINEN GRUND ZUM FEIERN GIBT ES IMMER...

Ob aus Guter Laune heraus oder zu einen bestimmten Anlass.
Ob Familienfeiern, Betriebsfeste, Konferenzen, Grillfeste, Live-
Cooking oder Motto Party s — bei uns ist Ihr Fest in guten Handen.

Mit Buffetvorschlagen, Grill Events, kalten Snacks und vielem mehr,
sind wir fur Sie da. Ganz individuell stellen wir nach Ihrem Geschmack und Win-
schen Ihr Fest zusammen. Bei gréBeren Anlassen sollten Sie sich und uns etwas
mehr Zeit lassen, umso gelungener wird Ihr Fest.

Dass Sie ausergewdhnliche Leistungen von uns erwarten kénnen,
garantieren wir Ihnen. Durch eigene Herstellung von hochwertigen Fleischwaren,
Fleischreifungen & Fleischveredelungen sowie handwerklich, mit hohen Qualitits-
standarts hergestellte Wurstwaren, bieten wir Ihnen besten Geschmack und Qualitat.

IHR KLAUS STURMER & TEAM

s e

- Geschirr in groBer Auswahl
- Glaserservice
- Servicepersonal
- Eventgrillwagen, Frontcooking Stationen, Food Trailer im Retro Style
- gerne sind wir behilflich bei Zelten und Equipment
- Komplettlésungen
— Komplettservice rund um Ihr Event — das Sorglos Paket




GRIESSNOCKERLSUPPE

Kraftbruhe mit Gemuseeinlage und GrieRBnockerl

RINDERKRAFTBRUHE

mit Leberknédel (evtl. Schwimmerli, Backerbsen, MarkkléBchen)

BROCCOLI CREMESUPPE

mit Sahnehdubchen

TOMATENCREMESUPPE

wahlweise mit Croutons oder BasilikumkloéBchen

FRANKISCHE KARTOFFELSUPPE

Kartoffel — Lauch — Suppchen

HOKKAIDO KURBISCREMESUPPCHEN

( saisonbedingt - Herbstzeit )

RINDER-GULASCHSUPPE

mit Paprika und Kartoffelstiuckchen

ITALTENISCHE MINESTRONE

mit feinem Gemulse

WALDPILZCREMESUPPCHEN
SPARGELCREMESUPPCHEN

mit Spargeleinlage (Saisonbedingt)

‘ WEITERE SUPPEN AUF ANFRAGE JEDERZEIT MOGLICH '
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GEMISCHTE FISCHSPEZIALITATEN

Superior Raucherlachs, Graved Lachs mit Dill, Basilikum Orange Lachs,
"Drei-Pfeffer Lachs, Caipirinha Lachs, Makrelenfileth&ppchen, Salm Spitzen
mit WeiBfischmousse, Rducherlachstértchen, Makrelenfilet mexikanischer Art,

Lachstatar aus Raucherlachs mit Zwiebeln und Dill, und weiterer
R&ucherfischvariationen

VERSCHIEDENE COCKTAILS

Garnelen in Currycreme, Shrimps Cocktail ,mit exotischen Frichten", Gefliugel-
cocktail ,Singapur", Geflugelcocktail mit Frichten, Pesto Genovese ( Riesengar-
nelen mit Parmesan, Pinienkerne, Basilikum ), Garnelensalat ,Italia,

(mit Spinatnudeln, Tomatenwilrfel und Basilikum an leichten
Joghurt-Knoblauchdressing)

GEMISCHTE MELONENAUSWAHL
(CANTALUP - ZUCKER - HONIG - NETZMELONE)

mit Parma - Umbrischen - San Danielle Schinken - Sudtiroler
Bauchspeck, spanischem Serano Schinken, usw.

GEFULLTE WRAPS

mit Gemlse, Fischvariationen, gegrilltem Geflligel, italienische Art mit Rucola
und Schinken, Veggie mit Mozzarella-Tomate-Grillgemuse,

und weitere auf Anfrage

VERSCHIEDENE SUSHI VARIATIONEN




& ITALIENISCHE VORSPEISEN

TOMATE - MOZZARELLA - BASILIKM CAPRESE
GEGRILLTE ANTIPASTI VARIATIONEN
GEFULLTE ANTIPASTI VARIATIONEN

mit Frischkise und Ricotta, Schafskisecreme

ITALTENISCHE EDELSALAMI-AUSWAHL

Milano, Fenchel, Triffel, Calabria, usw.

MORTADELLA ROMA
VITELLO TONNATO

mit Thunfisch-Kapern SoBe vom Kalbs- oder Schweinericken

AUSWAHL AN VERSCHIEDEN FRISCHKASE CREMES

Roma , Barlauch , Honig-Senf oder Peppadew

RAVIOLI « PFIFFERLING—- SALAT

Ricotta-Spinat-Ravioli mit Waldpfifferlingen an mediterraner
Vinaigrette an Balsamico Dressing




RINDERFILET

mit Vinaigrette und Parmesan und Rucola, geréstete Pinienkerne

PUTEN CARPACCIO

gehobelte Truthahngrillbrust, siB-sauer mit leichter schéarfe
und Fruchtfilets

FRANKISCHES SPANFERKEL CARPACCIO

hauchdinn gehobelter Grillferkel-Rucken mit Kriuter Pesto
und Frucht Balsamico

KASE CARPACCIO « VEGETARISCH

gehobelter Emmentaler mit Pesto und gerdsteten Pinienkernen
oder fruchtig mit sGUB-saurer-SofRe, leicht scharf

FRANKISCHES CARPACCIO

vom mageren Grillbauch, hauchdinn gehobelt, in einer hausgemachten
Honig-Dill-SoRe mit roten Zwiebeln serviert

GEMUSE CARPACCIO » VEGAN

_ mit Gurke, Zucchini, Fenchel, Karotten,
( saisonbedingtes Gemise ) mit feiner Tomatensalsa

GEGRILLTES ZUCCHINTI CARPACCIO « VEGETARISCH

mit Tomatensalsa oder Balsamico-Rucola-Parmesan




BUNTE MARKTSALATE DER SAISON

in verschiedenen Variationen zusammengestellt, an Kriuterdressing,
garniert mit Paprika, Zwiebeln, Karottenraspel

MARKTSALATTELLER ,ROMA“

bunte Marktsalatauswahl an Balsamico Dressing garniert mit Zwiebeln,
Eiern, Thunfisch, Schinken, Mozzarella Wurfel, Paprika

MARKTSALATTELLER ,KRETA“

die griechische Variante mit bunter Marktsalatauswahl an Krduterdressing,
garniert mit Peperoni mild, Oliven, Fetakdse Wurfel, Paprikastreifen und
blauen Zwiebeln

RUCOLA MIT BALSAMICO

verfeinert mit Olivendl und gehobelten Parmesan

FELDSALAT

mit gerdstetem Speck

DAZU VERSCHIEDENE DRESSINGS JOGHURTDRESSING,
AMERIKANISCHES DRESSING, FRENCH DRESSING,
KRAUTERDRESSING ODER ITALIENISCHES
BALSAMICO DRESSING




AUSWAHL VON FRISCHEN MARKTSALATEN DER
SAISON, IN BUNTEN MISCHUNGEN ANGERICHTET

Kriuter—-Balsamico-Dressing, Joghurtdressing, French Dressing,
Amerika Cocktaildressing, hausgemachter Sauerrahm-Kriuterdressing

KAROTTENSALAT - HAUSGEMACHT

mit Frihlingszwiebeln

FRANKISCHER KRAUTSALAT « SUSS—-SAUER
ROHKOSTSALAT

WeiBkraut und Karottenstifte mit Ananas an Sahnedressing

GRIECHISCHER BAUERNSALAT - MEDITERRAN

mit Gurke, Tomate ,Feta, Zwiebeln, Kidneybohnen

GURKENSALAT FRANKISCH

mit frischem Schmand und Dill Kr&utern

TOMATENSALAT AUS FLEISCHTOMATEN

mit frischer Blattpetersilie und Zwiebeln

BOHNENSALAT

sUB sauer mit Bohnenkraut

NUDELSALAT - GABELSPAGHETTI

mit Schinken, Erbsen, Méhren, an Sahne—-Mayonnaise Dressing

PASTA SALAT ,NAPOLI*

italienische HartweizengrieBnudeln mit getrockneten Tomaten,
Basilikum, auf Wunsch mit Rucola oder Mozzarella Wurfeln

BULGUR SALAT

mit Tomaten, Lauchzwiebeln und Krautern

PAPRIKA — MAIS — SALAT MIT KRAUTERN
AMERIKANISCHER ,,COLE SLAW*“

WeiBkraut und Karottenstifte mit Senf-Sahne-Dressing

CAPRESE

Mozzarella Scheiben mit italienischen Fleischtomaten an Balsamico Crema

KARTOFFELSALAT NATUR - HAUSGEMACHT

auch gerne mit Speck oder auch Mayonnaise und Eiern
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SPIESSBRATEN ,,BAUERN ART*

gefullt mit Raucherbauchwirfeln, R6stzwiebeln und Blattpetersilie

ALTFRANKISCHER GRILLBRATEN — SPIESSBRATEN

eingelegter Schweinehals, rustikal gewlurzt und knusprig gegrillt

MEXIKANISCHER GRILLBRATEN

Schweinekamm oder Ruckenstuck, gefullt mit GemUsemais, Kidneybohnen,
Kr&utern, eventuell an einer ZigeunersoBe serviert

SCHWEINEBRATEN ,PTROSCHKA“

Schweineriudcken, gefullt mit Paprika-Zwiebel-Krauter—-Fullung

CHAMPIGNON-RAHMBRATEN

gefullt mit frischen Champignons, Kriuterbutter und Hack

ALTBAYERISCHER BIERBRATEN g

Schweinenackenbraten an DunkelbiersoBe

SCHWEINEKRUSTENBRATEN

vom Schulterstiuck an Bratenjus

BURGUNDER BRATEN

aus dem dicken Bratenstlck der mageren Schulter, mit Rotwein gespritzt

PFEFFERRAHMBRATEN

magerer Schweinehals, gefiullt mit wlirzigem Hack aus grunen Pfeffer,
glasierten Zwiebeln und Bacon Stickchen, auBen lecker gewiurzt,
eventuell an einer PfefferrahmsoBe serviert. Auch schottische Art mit
Bacon Streifen und Krautern

LAUCHBRATEN

magerer Schweinebauch oder Nackenbraten, gefullt mit Lauchstreifen
und Schinkenwirfel und AuBenwirzung

JAGERBRATEN

magerer Schweinekamm oder Bauch ohne Schwarte und Knorpel,
gefullt mit Zwiebelmett und Paprika, Gartenkrautern

PFEFFERKASSLER-BRATEN

vom gepdkelten Nacken mit schwarzem gebrochenen Pfeffer verfeinert

i . GEGRILLTE SCHWEINSHAXEN

L résch, ganz oder auch halbiert




FRANKISCHES GRILL SCHAUFELE

knusprig gebacken

KNUSPRIGER SCHWEINEBAUCH

natur mit etwas Knoblauchpfeffer oder Pékelgrillbauch

FRANKISCHE KRUSTENKEULE

ein echtes Highlight, ganze eingelegte Schweinekeule nach Art des
Backschinkens — Haus Spezialitat

SCHINKEN IM BROTTEIG
GEBACKENER LEBERKAS

grob und fein, Zwiebelfleischk&se, Chili Fleischk&se, Pizza-Fleischk&se

KNUSPRIG GEGRILLTE HAHNCHENKEULEN
HALBE GEGRILLTE BACKHAHNCHEN




SCHLEMMERSCHNITZEL VARIATIONEN

SCHLEMMERSCHNITZEL ,,ITALTIA®

gefillt mit Tomate-Mozzarella auf Wunsch an TomatensoBe Milanese

SCHLEMMERSCHNITZEL ,GRIECHISCHE ART

geflllt mit Fetakdse und Tomate, milder Peperoni, mit leichter
Knoblauchnote, auf Wunsch an Bratenjus

SCHLEMMERSCHNITZEL ,KRETA“
geflllt mit Blattspinat und Schafskdse , dazu Krautsalat und Zaziki,
auf Wunsch an KriutersoBe

SCHLEMMERSCHNITZEL ,FRISCHKASE-KRAUTER“

gefullt mit Krduterfrischkédse, auf Wunsch an Frischk&dse-KriutersoBRe
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CORDON BLEU

gefullt mit Schinken und Kéase

SCHNITZEL WIENER ART VOM SCHWEIN
FRIKADELLEN - FLEISCHPFLANZERL
GRILLWUORSTLE

NUrnberger Rostbratwlrste oder unsere hausmacher groben

FRANKISCHES GRILLSTEAK « VOM NACKEN

mit herzhaft gewlrzten Zwiebeln und Bacon Stuckchen

PUTENSCHNITZEL PANIERT
HAHNCHENBRUSTFILET

im Chili Knuspermantel gebacken

MOZARTROLLCHEN

gefullt mit Schinken und Gouda gewickelt, paniert und gebacken

WIENER SAHNEGESCHNETZELTES

mit Champignon und Zwiebelringen an feiner SahnerahmsoBe

GYROSPFANNE

mit feinen Zwiebelringen , dazu empfehlen wir Zaziki, Kraut und
gemischter Salat mit Fladenbrot

SCHASCHLIK TOPF

an wurziger SoBe, mit Kassler Wurfel und Zwiebeln
in wirziger SoBe mit Reis oder frischem Baguette

CHILI CON CARNE
VEGETARISCHES GEMUSE-CHILI
CURRYWURSTTOPF

gegrillte Currywurststiucke an einer pikant—-wirzigen
hausgemachten CurrysofBe




LAUCHBRATEN

gefullt vom Nacken mit Lauchstreifen und Schinkenwirfeln, pikant gewirzt
an Bratenjus, mit RahmsoBe od. Salsa Verde — grine LauchsoBe

CORDON-BLEU BRATEN

vom Schweinricken oder Nacken, gefullt mit Schinkenstreifen, Kisewlrfel
und frischen Gartenkrdutern in Schweizer KisesoBe oder RahmsoRBe

FRANKISCHER BAUERNBRATEN

gefullter Schweinehals mit wirzigem Mett, Schinkenwirfeln und
glasierten Zwiebeln in einer Bratenjus serviert mit glasierten
Zwiebeln und Bacon R&ésti

BROCCOLI RAHMBRATEN

gefulltes mageres Ruckenstiuck mit Broccoli-Schinken-Fullung,
gerne serviert an einer Broccoli K&sesoBe oder Braten—RahmsoBe

UNGARISCHER GRILLBRATEN

gefullt mit Paprika, Zwiebeln, wirzigem Hack, serviert in
einer pikanten Paprika-ZigeunersoBe

SCHWEINEBRATEN IN DUNKELBIERSOSSE

Schweinenackenbraten knusprig gegrillt mit einer
DunkelbiersoBe serviert

BURGUNDERBRATEN

vom Schweineschulterstick in Burgunder—RotweinsoBe

CHAMPIGNONRAHMBRATEN

in PilzrahmsoBe, Schweinenacken mit Champignonkrautermischung
gefullt, dazu eine frische ChampignonsahnesoBe

BAYERISCHER SEMMELBRATEN

gefillt mit SemmelkloBteig an pikanter NatursoBe mit Rahm verfeinert

PFEFFERRAHMBRATEN

gefillter Schweinenacken mit grinem Pfeffer, Bacon Stluckchen und
Réstzwiebeln, knusprig gegrillt und an einer PfefferrahmsoBe serviert.Auch
schottische Art méglich mit Bacon R&sti und glasierten Zwiebeln

GEGRILLTES KASSLER

mit GemUseauflage Uberbacken mit Kidse oder pikanter SoBe

DUSSELDORFER SENFRAHMBRATEN

gegrillter Schweinenacken in SenfrahmsoBe mit Gurkenscheiben
und Zwiebelwlrfeln

GEGRILLTER JAGERBRATEN - PIROSCHKABRATEN

mit Paprika-Mettfullung, wahlweise an J&dger- oder ZigeunersoBe

GRATINIERTER ALLGAUER SCHINKENBRATEN

Schweinenacken oder Schweinericken mit feinen Schinkenstreifen,
Réstzwiebeln, Schmand und Goudak&dse uUuberbacken

GEGRILLTER SPANFERKELBRATEN
GEROLLT ODER VOM KEULENSTUCK

an dunkler Braten- oder ZwiebelsoRe



FILETTOPFCHEN

an Champignonrahm—, Waldpilzrahm—- oder Pfefferrahm SoRe

FILETTOPFCHEN ,,FRANKISCHE ART*

geflullt mit Bratwurst—Mett an deftiger BratensoBe mit Bacon ROsti serviert

SCHWEINEFILET IM KNUSPERSPECKMANTEL

ganzes Schweinfilet umhillt mit Knusperspeck, im ganzen gegrillt,
in Scheiben serviert, verschiede SoBe méglich

HOLLANDER LENDCHEN

Filet im knusprigen Speckmantel gefullt mit Schinken, Kidse und Kr&utern.
Im eigenen Saft geschmort, mit WeiBwein und Schmand verfeinert
an einer leichten SahnesofBe

SCHWEINEFILET ,,CAPRESE*

Filet mit Tomate—Mozzarella gefullt, im Speckmantel gegart, SoBe mit Pesto,
Schmand und Tomatenwilrfel verfeinert

ALLGAUER FILETPFANNE

gegrillte Filetmedaillons mit R3&ucherbauchstreifen, Champignons, Zwiebeln
und feiner Kase—-Gratin—-SoRBe Uberbacken



VOM RIND

BURGUNDERBRATEN

vom zarten Keulen-Stlck in einer feinen BurgunderweinsoBe,
ein echter Klassiker

SAUERBRATEN ,,FRANKISCHE ART“

suB—-sauere SoRBe mit SoBenlebkuchen, wie bei Oma

RINDERBRATEN

in WaldpilzrahmsoBe, mit gemischten Pilzvariationen

BERNER RINDERBRATEN

gefullt mit einer Toastwurfel-Kriduter—Mischung,
an einer kraftigen RahmsoBe serviert

GEKOCHTER TAFELSPITZ - RINDERBRUST

fridnkisches Hochzeitsessen in MeerrettichsoBe/Kren

RINDERBRATEN « PTKANT

an bunter PfefferrahmsoBe mit gerdsteter Schinken-Zwiebel-Auflage

RINDERROULADEN ,,HAUSFRAUEN ART*

mit R&ucherbauch-Zwiebel-Senf—-Fullung an deftiger RouladensoBe

ZWIEBEL-ROST-BRATEN

an deftiger Zwiebel-Braten—-SoBRe serviert

RINDERSAFTGULASCH

zart geschmort mit Zwiebeln an deftiger SoRBe, gerne auch mit Paprika

RINDER-SAHNE-GESCHNETZELTES ,,STROGANOFF“

zarte Rinderstreifen an einer leckeren SoRBe mit Zwiebel und
Gurkenstickchen, mit Senf verfeinert

YOM KALB

KALBSBRATEN

Wahlweise an KalbsrahmsoBe, PfefferrahmsoBe oder Rahmschwammerl SoRe

KALBSRUCKEN

am Waldpilz—-RahmsoBe

ZURICHER GESCHNETZELTES

mit frischen Champignons

FILETTOPFCHEN

vom Kalb, wahlweise an frischer PilzrahmsoBe oder PfefferrahmsoRBe

KALBSCORDONBLEU

gefullt mit Goudak&dse und feinem Hinterschinken

KALBSSCHNITZEL « GEBACKEN
KALBSSCHNITZEL ,,MILANESE*“

panierte Kalbsschnitzel mit Tomate, Pesto und Parmesan
oder Mozzarella Uberbacken

SALTIN BOCCA « GEFULLTES KALBSSTEAK

mit Salbei und Parmaschinken, an einer leichten WeiBweinsoBe serviert

0SSO BUCCO ,MEDITERRAN¢

geschmorte Kalbshaxen Scheiben mit typischen Gemuseanteilen wie Tomaten,




VOM GEFLUGEL

GEGRILLTE HAHNCHENFILETS

an RotweinschalottensoBe

HAHNCHENBRUSTFILETS

in franzésischer ZwiebelsahnesoBe ofengebacken

HAHNCHENBRUSTFILETS GEBACKEN

paniert, gebacken im Knuspermantel oder Chili-Knuspermantel

HAHNCHENBRUSTFILET CORDON BLEU

mit Puten—-Schinken und Kise geflullt

HAHNCHENBRUST CROSSIES / HAHNCHEN NUGGETS

im Knuspermantel

PUTENSCHNITZEL

gebacken, auch gerne in italienischer Kr&uterpanade

PUTENGESCHNETZELTES ,HAWATT“

mit Sudfrichten an CurrysahnesoBe

PUTENGESCHNETZELTES

wahlweise an PfefferrahmsoBe, PilzrahmsoBe oder SahnerahmsoBe

PUTENREISPFANNE

mit bunter Gemiuseeinlage

GEGRILLTE TRUTHAHNBRUST

mit PfeffersoBe, CurrysoBe, SahnerahmsoBe oder PilzrahmsoBRe

BARBARIE ENTENBRUST

serviert an NatursoBe oder OrangensofBe

HAHNCHENBRUST ,,MILANO“

mit Mozzarella, Pesto und Tomaten geflullt und in feiner
Semmelbrésel-Parmesan—-Basilikum Panade gebacken

HAHNCHENBRUST ,,VERONA“

geflllt mit Broccoli und Schinken, auf Wunsch an einer -
Broccoli-K&se—-SahnesoRBe serviert

PUTENFILETSTEAK ,, ITALTIA“

gebackenes Putensteak mit Tomaten—Pesto—-Auflage und Parmesan oder
Mozarella Uberbacken

PUTENFILETSTEAK ,,ZEUS“

mit Spinat und Feta geflllt, natur gegrillt, evtl. auch an
Spinat-K&se—-SahnesoBe serviert

PUTENFILETSTEAK , TESSIN“

natur gegrilltes Putensteak, mit Schinken, Réstzwiebeln, Schmandauflage
und mit Goudak&se Uberbacken

GEGRILLTER KONIGSPUTER

ganze Truthdhne mit Butterkruste verfeinert, dazu wahlweise
Braten—-Gefllugelrahm—PfeffersoBe




LECKEREIEN AUS DEM WOK

GEGRILLTE PEKINGENTE

auf chinesischem Gemise, Kantonesische Art wahlweise mit SoBe suUB-sauer,
SoBe suUB-sauer-scharf oder SesamsoBe

HAHNCHENBRUSTFILETS MIT HAUT

knusprig gegrillt, auf Wok-Gemise, wahlweise mit SoBe siB-sauer,
SoBe suB-sauer-scharf oder SesamsoBe

GEBRATENE CHINESISCHE NUDELN ODER REIS « VEGETARISCH

mit Gemise und SojasoBe

GEBRATENE HUHNCHEN STREIFEN

mit Wok Gemise, gebratener Reis oder chinesischen Nudeln

GARNELEN

mit gebratene Reis oder Nudeln an Wok Gemuse

SPEZIALWA‘EEN AUS DEM MEER

KANADISCHES WILDLACHSSTEAK IN KRAUTERBUTTER

gegrillt, an Blattspinatgarnitur, wahlweise dazu Kriuter-Sahne-SoRe,
WeiBweinsoBe oder fruchtiger TomatensoBe mit Basilikum

GEGRILLTE EDELFISCHPLATTE
(NACH WUNSCH ZUSAMMENGESTELLT)

mit Lachssteak, Zanderfilet, Buntbarschfilet, Petersfischfilet,
Wolfsbarschfilet, gegrillte Tintenfischtuben

SEEZUNGENROLLCHEN

mit Zucchini-Schmand-Fullung an Safran-WeiBwein oder Champagner-SofRe

GEGRILLTE TINTENFISCHTUBEN MEDITERRAN

auch gefullt mit italienischen Gemiuse evtl. mit Rosmarinbrot
und Zaziki serviert

GEGRILLTER FISCHSPIESS ,,AMERIKA®

mit zarten Stlickchen von Buntbarschfilet-Lachsfilet
und Riesengarnelen, in Pesto gegrillt

LACHSFILET ,,PESTO“

an Pesto Marinade mit Pinienkernen oder in Rosmarin Marinade gegrillt

MAKRELENFILETS CAPRI

zarte Makrelenfilets ohne Gr&iten mit Tomatenwlrfeln, Rosmarin und
Kriutern gegrillt

PAPPARDELLE MIT LACHS UND PESTO

WEITERE FISCHGERICHTE AUF ANFRAGE




HIRSCHKALBSKEULE

an WildrahmsoBe oder WacholderrahmsoRe

REHKEULE / WILDSCHWEINKEULE

an WildrahmsoBe mit Preiselbeeren verfeinert

WILDRAGOUT ,JAGERMEISTER ART

mit Waldpilzen

HIRSCH RAGOUT

an feinster WildrahmsoRBe

WILDSCHWEIN SPANFERKEL

im ganzen gegrillt und vor Ort frisch tranchiert

FRISCH GEGRILLTES WILDSCHWEIN / HIRSCH
(AUS UNSERM EVENT-GRILL-WAGEN)

an der Flammwand zubereitet

! WEITERE WILDGERICHTE AUF ANFRAGE '




REISBEILAGEN

BUTTERREIS * CURRYREIS * TOMATEN-KRAUTER-REIS « KRAUTERREIS
INDISCHER BASMATIREIS
BUNTER GEMUSEREIS
WILDREIS
GEBRATENE REISPFANNE MIT GEMUSE
DJUWETSCHREIS « JUGOSLAWISCHER ART

mit Tomatenpluree und GemlUseeinlagen

NUDELBEILAGEN

HAUSMACHER BUTTERSPATZLE / KNOPFLE
GRUNE - WEISSE - ROTE TAGLIATELLE
BREITE SCHWEIZER BANDNUDELN
KLEINE SCHUPFNUDELN
MAKKARONI « PENNE ¢« SPTRELLTI - PENNE RIGATTA « SPAGHETTI

PENNE NUDEL A OLIO - BASILIKUM GNOCCHI -
RIGATNONI MIT OLIVENOL UND BASILIKUM
°[v

GEMUSEBEILAGEN

BUNTE GEMUSEPLATTE

gratiniert mit Fingerméhren, Erbsen, Broccoli, Blumenkohl, Prinzessbéhnchen

SPECK — BOHNEN

. mit Bacon Stuckchen geschwenkt

FRANKISCHER WIRSING « ROTKRAUT -
FRANKISCHES LAUCHGEMUSE + BOHNENGEMUSE

BLATTSPINAT MIT LEICHTER KNOBLAUCHNOTE
KAISERGEMUSE

mit ButtersoBe gratiniert

SPARGELVARIATIONEN ( IN DER SAISON)
BOHNENBUNDCHEN

mit Rducherbauch gewickelt

ITALIENISCHES PFANNENGEMUSEMIT PESTO

FRUHLINGSGEMUSE MEDITERRAN AUS DER PFANNE

KLOSSBEILAGEN

KLOSSE HALB/HALB « SEIDENKNODEL
KLEINE MINIKNODEL AUS ROH GERIEBENEN KARTOFFELN

mit Olivendl und Krautern, ofengebacken

SERVIETTEN KLOSS

in kleinen Scheiben mit zerlassener Butter

SEMMELKNODEL GEROLLT
BAYRISCHER BREZELKNODEL




& KARTOFFELBEILAGEN

ROSMARIN OFENKARTOFFEL

mit Olivendél und Kr&utern, ofengebacken

GRILLKARTOFFEL - BBQ

geviertelte Kartoffelsticke mit Schale, Paprika—-Gewlrz verfeinert,
leicht scharf, im Ofen gebacken

OFENKARTOFFELN

mit Kriuterquark

BAKED POTATOES

mit Sourcreme

GRIECHISCHE OFENKARTOFFELN

mit Schale in Stucke geschnitten, mit Mittelmeerkrautern und
Knoblauch im Ofen gebacken

DEFTIGE BRATKARTOFFELN

mit Zwiebeln, auch gerne mit Speckwdurfeln

KARTOFFELGRATIN NACH ART DES HAUSES

in Sahne gebacken, mit Goudak&dse gratiniert

KARTOFFELGRATIN ,, ITALIA“

mit feinen Tomatenwurfeln, Basilikum und Mozzarella gratiniert

KARTOFFELGRATIN ,HOLZFALLER ART*

mit Rducherbauchwirfeln, Zwiebeln, Goudak&se gratiniert

SALZKARTOFFELN - KRAUTERKARTOFFELN -
KNOBLAUCHKARTOFFELN

GRIECHISCHER KARTOFFELAUFLAUF

mit Schafskadse, Kradutern, Zucchini Stuckchen, Paprika

SESAMKARTOFFELN

kleine gekochte Kartoffeln mit frischen Kriutern buntem Sesam und ¥
einer feinen Note Knoblauch geréstet

‘ SUSSKARTOFFEL GERICHTE AUF ANFRAGE ‘
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ITALIENISCHE SPEZIALITATEN e
GEGRILLTER SCHWEINERUCKEN

in TomatensoBe, dazu gemischte italienische Nudelplatten, bunter Mischsalat
in Balsamico Dressing und Tomatensalat mit Mozzarella Sticken

SCHWEINERUCKENSTEAKS ,ITALIENISCHE ART*

geflllt mit Tomate und Mozzarella, in TomatensoBe, mit Mozzarella Uberbacken,
dazu gemischte Nudelplatten

SCHWEINEFILET

in GorgonzolasoBe mit grinen Tagliatelle angerichtet

HAUSGEMACHTE LACHS-SPINAT-LASAGNE
SALTIM BOCCA

Kalbssteak mit Parmaschinken und Salbei gefullt, an WeiBweinsoRe

0SSO BUCO A LA MILANESE
ITALTENISCHE FISCHPLATTE

mit Rote Meer Barben, Scampi SpieBe und Tintenfischtuben am SpieB,
natur gegrillt mit Pesto oder an Tomaten-Pesto serviert

MAILANDER SCHNITZEL

gebackene Schnitzel vom Schwein oder Kalb, mit Tomaten und
Parmesan Uberbacken

GRILLPLATTE ,ROMA“
HAHNCHENBRUST ,MILANO“
HAHNCHENBRUST ,VERONA“

PUTENSTEAK ,,TESSIN®

GRILLPLATTE ,VENEZIA*

gegrillte TintenfischspieBe, Lachssteak ,Pesto”, HihnchenfiletspieB mit Pesto
und Mozzarella, Putenschnitzel mit Frischk&sekruste

GRILLPLATTE ,,PALERMO*

Putensteak ,Tessin" (das Uberbackene), Schweinerickensteak im Parmesan-
Kréutermantel, Schweinefilet mit Tomaten-Kr&iuter und Mozzarella Uberbacken,
Hdhnchenbrust ,Milano" mit Mozzarella-Pesto-Tomatenflillung im
Parmesanmantel, Grilltomaten

ITALIENISCHES PFANNENGEMUSE MIT PESTO
SPAGHETTI ODER PASTA AGLIO OLIO

mit Knoblauch und Krautern

TORTELLINI

mit Bolognese oder Spinat Ricotta Fullung

PASTA NACH WUNSCH MIT KIRSCHTOMATEN,
GARTENKRAUTERN UND GRILLGEMUSE




SCHINKEN-SAHNE-SOSSE
KASE-SAHNE-SOSSE
CARBONARA-SOSSE MIT LUFTGETROCKNETEM SPECK
TOMATEN-SOSSE
MILANESE MIT BASILIKUM
BOLOGNESE FLEISCH SOSSE
VEGANE GEMUSE BOLOGNESE
BROCCOLI-KASE-SOSSE
GORGONZOLA SOSSE
TOMATEN-KRAUTER-PESTO




BUFF ETV/ORSCHLAGE UND IDEEN

SIE KONNEN AUCH GERN INDIVIDUELL MISCHEN

BAUERN BUFFET - VORSCHLAG 1

Filettépfchen an PfefferrahmsoBe oder PilzrahmsoBe, Fréankischer Bauernbraten mit glasierten
Zwiebeln und Bacon an Bratenjus, Grillkartoffeln aus dem Backofen,
hausmacher Butterspitzle, ButtergemiUseplatte gratiniert, bunte Marktsalatauswahl der
Saison, Krauterdressing oder Joghurtdressing

SCHLEMMER BUFFET - VORSCHLAG 2

Filettépfchen in PilzrahmsoRBe (Schweinefiletmedaillon mit frischen Champignons in RahmsoRe)
Zwiebelrostbraten an dunkler Bratenjus mit glasierten Zwiebeln
(gegrilltes Rinderentrecote in Rinderjus mit reichlich glasierten Zwiebeln) Hihnchenbrust-
filet in franz. ZwiebelsahnesoBe (H&hnchenbrustfilets ohne Haut und Knochen in einer franz.
SahnesoBRe ofengebacken) oder Grillplatte nach Wunsch

Als warme Beilage reichen wir:
Hausmacher Butterspatzle, Kartoffelgratin oder Ofenkartoffeln, Butterreis,
Buttergemuseplatten gratiniert, u.v.m.

SCHLEMMER BUFFET - VORSCHLAG 3

Filettépfchen mit Champignons oder PfefferrahmsofRe, Friénkischer Bauernbraten an
deftiger dunkler ZwiebelsoBe, Grillplatten—-Tapas von einer Hihnchenbrustfilet—
auswahl mit: Hdhnchenbrustschnitzel, Hdhnchenbrustfilet mit Tomaten—-Mozzarella
FUllung, Putenfiletsteak ,Tessin" Uberbackene Putensteaks mit Rostzwiebeln,
Schmand und Goudakdse, Hidhnchengrillspie3 ,Saltin Bocca",

Beilagen: Hausmacher—-Butterspétzle, Tagliatelle Nudeln, Ofengrillkartoffeln, gratinierte
ButtergemUseplatte ( mit 5 Sorten feinem Gemuse), Marktsalatauswahl der Saison in einer
bunten Mischung zusammengestellt, Feldsalat mit roten Zwiebeln.

Dazu Joghurt- und Kréuter Vinaigrette

SCHLEMMER-BUFFET - VORSCHLAG 4

Gegrillter Schweinenackenbratenbraten—-schottischer Art an PfefferrahmsoBe mit
gerosteter Schinken-Zwiebelauflage, Burgunderbraten vom Rind an Burgunder-
RotweinsoBRe, gegrillte Putenbrust ,J&ger Art" an frischer ChampignonrahmsofRe

Beilagen: ServiettenkloB in Scheiben, hausmacher Butternudeln oder Butterspétzle,
Kartoffelknddel, gratinierte Buttergemuseplatten, Marktsalate in einer bunten Mischung
zusammengestellt, Joghurtdressing und Kriuter Vinaigrette, Gurkensalat mit frischen Schmand

SCHLEMMER-BUFFET - VORSCHLAG 5

Filettépfchen mit ChampignonsoBe, Hirschkalbskeule an WildrahmsoRe,
Barbarie Entenbrust an Enten Jus,

Beilagen: hausmacher Butterbandnudeln, K16Be halb/halb, ServiettenkléBe in Scheiben mit
Butterbroésel, Blaukraut, Wirsing, eventuell auch mit Buttergemuse, bunte
Marktsalatauswahl der Saison, Joghurtdressing und Kr&uter Vinaigrette



SCHLEMMER-BUFFET — VORSCHLAG 6

Burgunderbraten vom Rind an RotweinsofRe, Filettopfchen mit PilzrahmsoBe, Grillplatten—

Tapas mit Hidhnchenbrust in Chili Knusperpanade gebacken - Hidhnchenfilet Milano mit

Mozzarella-Tomate, Putensteaks ,Tessin" Uberbacken mit Réstzwiebel-Schinken—-Schmand,
frénkisches Grillsteaks mit Porterhouse Zwiebeln und Bacon

Beilagen: Butterbandnudeln, Spatzle, K16Re halb/halb, Kartoffelgratin, 5 Sorten feine
Gemuseplatte gratiniert, bunte Auswahl von frischen Marktsalaten, Kriuter Vinaigrette und
Joghurtdressing, Mozzarella-Tomate—Basilikum mit Crema Balsamico

SCHLEMMER-BUFFET — VORSCHLAG 7

Filettépfchen mit frischen Champignons oder an PfefferrahmsoBe, gegrillte Edelfischplatte
mit Lachssteak in Pesto gegrillt — zartes weiBes Buntbarschfilet mit Zitrone-
Pfeffernote — extra dazu Kriutersahne-SoRe, Grillplatte in kleinen Portionen auf Platten
serviert: Putenschnitzel ,Tessin" mit Schmand-Schinken—-Réstzwiebeln und Kise
uberbacken, Hédhnchenbrust ,Milano", Hdhnchenbrust ,Verona" gefullt mit
Broccoli-Schinken in Pesto gegrillt

Beilagen: gemischte Pastaplatte mit weiBen, roten und grinen Tagliatelle, dazu SoBe Milanese,
Butterreis, Kartoffelgratin oder Rosmarinkartoffeln, Pfannen—-Gemise
mediterran, Marktsalat in einer bunten Mischung zusammengestellt, extra dazu in
Karaffen Joghurt- und Krauter Vinaigrette , Mozzarella-Tomate—Basilikum-Balsamico,
Gurkensalat mit Schmand und Dillkrauter

SPEZIAL GRILLBUFFET - VORSCHLAG 8

Gemischte Grillplatte mit kleinen Schnitzeln, halbierten Cordon Bleu, Putenfiletsteak mit
Tomate—-Pesto-Mozzarella Uberbacken, GrillspieR BBQ, Auswahl von gegrillten
Edelfischen - gegrillt mit Zander und Lachssteak an Blattspinat, Filet im Knusperspeckmantel
gegrillt - frisch geschnitten, Dazu SoRen extra serviert: Pfefferrahmsof3e-
PilzrahmsoBe, Rucola-Sahne-SofRe

Beilagen: Basilikum—-Gnocchi, Tagliatelle, Tomaten—-Gemusereis und Kartoffelgratin,
Buttergemiseplatte, Auswahl an Marktsalaten in einer bunten Mischung zusammen-
gestellt, Krduter Vinaigrette und Sauerrahmdressing, Bauernsalat mediterran mit Feta,
Mozzarella-Tomate—Basilikum—-Balsamico

SPEZIAL GRILLBUFFET - VORSCHLAG 9

Grillplatte ,Palermo” mit Putensteak ,Roma" mit Tomate-Pesto-Mozzarella lberbacken,
Hiahnchenbrust ,Milano" mit Mozzarella-Tomatenfillung im Parmesanmantel, 'Hahnchenbrust
im Chiliknuspermantel gebacken, HdhnchenfiletspieB Saltin Bocca, Grilltomaten, gegrillte

Edelfischplatte mit Wildlachssteak und gegrilltes Buntbarschfilet,
WeiBweinsoRe, Filettépfchen an Waldpilz- oder PfeffersoBRe

Beilagen: gemischte Pasta Platte mit SoRe ,Milanese", Rosmarinkartoffeln, Kartoffel—
gratin mit Mozzarella, hausmacher Butterspétzle, bunte Gemluseplatte oder Pfannen-
gemuse, Marktsalatteller italienischer Art mit Balsamico Vinaigrette und Sauerrahmdressing



IDEEN
SPEZIAL GRILLBUFFET - VORSCHLAG 10

Fréankische Schinkenkrustenkeule — Braten, BratensoBe und PfefferrahmsoBe, Grillplatten—
auswahl mit Schnitzel-Putensteak Uberbacken, Hdhnchenfilet im Chiliknuspermantel,
deftiger BBQ FleischspieR mit Bacon und Zwiebeln, Schinkenréllchen, Hdhnchenkeulen ge-
grillt, Grillkartoffeln aus dem Ofen, kleine KartoffelkléRe, Knépfle, Gemuseplatte
und Salate nach Wahl

BUFFETVORSCHLAGE UND

SCHMANKERL BUFFET — VORSCHLAG 11

Schweinenackenbraten frinkische Art (gegrillter Schweinenackenbraten) an RahmsoBe mit
Zwiebeln, Kriuter und K&se Uberbacken, Filettépfchen schottische Art (Medaillons
gegrillt an einer PfefferrahmsoBe mit gerdsteten Schinkenstreifen, Grillplatte mit

kleinen Schnitzel-Cordon Bleu, Grillbratwurst, Grillsteaks frankisch mit Zwiebeln und Bacon

Beilagen: Spaitzle, Grillkartoffeln aus dem Ofen, Semmelknddel in Scheiben gratinierte
Gemuseplatten, Marktsalat in einer bunten Mischung zusammengestellt, Kriuter
Vinaigrette und Joghurtdressing

SPEZIALITATEN BUFFET — VORSCHLAG 12

gegrilltes Lachssteak an Blattspinatgarnitur, dazu Rucola-SahnesoBe, Filettdpfchen mit frischen
Champignons an RahmsofRe, Grillplatte im BBQ Style mit GrillpieR BBQ mit
Bacon und Zwiebeln, HirtenspieR mit Schafskise, Putensteaks uUberbacken mit Tomaten-
Pesto-Mozzarella, HédhnchenfiletspieB Saltin Bocca mit Parmaschinken, dazu eine PfeffersoRe

Beilagen: gemischte Pasta Platte, Rosmarin oder Ofenkartoffeln,
. Grill-Tomaten—-Reis mit Gemuse, Pfanne Gemise mediterran




FRANKISCHES BUFFET — VORSCHLAG 13

Frénkischer Sauerbraten, gegrillte Krustenkeule vom Koch am Buffet frisch tranchiert, dazu
deftige Zwiebeljus und PfefferrahmsoRe,
Filettépfchen mit frischen Champignons und Egerlingen

Beilagen: K16Re halb/halb, Ofen-Grillkartoffeln mit Baconwlrfeln, hausmacher Butterspitzle,
Blaukraut, Buttergemiseplatte , bunter Marktsalat der Saison an Krauterdressing + Joghurt-—
dressing, Gurkensalat frénkisch mit Schmand und Dillkrauter, Karottensalat mit Frihlings-
zwiebeln, Krautsalat suR-sauer

FRANKISCHES GRILLBUFFET — VORSCHLAG 14

Gegrillter Spanferkelbraten mit DunkelbiersoBe, Grillplatte mit halbierten Haxen,
Schnitzel, Bratwurste, Backhendelkeulen, frankisches Grillsteak mit Zwiebelrésti und Speck,
herzhafter Knuspergrillbauch aus dem Backofen in Scheiben, extra dazu
eine BratensoBe oder PfefferrahmsofRe

Beilagen: hausmacher Spatzle, Bratkartoffel mit Zwiebeln, kleine Kartoffelkl6Be, Speckboh-
nen, bayrischen Krautsalat, Gurkensalat mit Schmand und Dill, Karottensalat hausgemacht mit
Frihlingszwiebeln

BBQ BUFFET — VORSCHLAG 15

Pulled Pork mit BBQ SoRe, Spare Rips, HirtengrillspieR mit Schafskdse, Maiskolben gegrillt,
Grillk&ase, BBQ GrillspieR mit Bacon und Zwiebeln, gegrillte Hidhnchen Ober und Unterkeule im
Lucky Chicken Style gewilrzt, Burger-Paddy gegrillt

Beilagen: Baked Potatoes mit Sour Creme, Grillreis mit Tomate und Gemuse, Kartoffelsalat mit
Mayonnaise, American Cole Slaw Salat, Paprika Mais Salat, Krauterbaguette, Fladenbrot







kleine Schnitzel Wiener Art, halbierte Cordon Bleu, Hahnchenkeulen geteilt geqrillt
( Ober-Unterkeule ) , hausmacher Bratwiirste , Hilnchenbrust im Knuspermantel,
und tberbackenen Tomaten garniert

kleine Schnitzel Wiener Art , Nuriberger Rostbratwiirste, halbierte Hahnchenkeulen,
Bifteki Taler mit Feta, Putensteaks Tessin - tiberbacken mit Zwiebel-Schinken-Schmand,
italienisches Schlemmerschnitzel ( gefillt mit Mozzarella und Tomate )

kleine Schnitzel Wiener Art , frankische Nackensteaks mit glasierten Zwiebeln und
Bacon Résti, Phefferkassler, Knusperbauch, Cordon Bleu, Hahnchenkeulen geteilt

kleine Schnitzel Wiener Art, halbierte Cordon Bleu, Hohnchenschinibzel im
Knuspermantel, hausmacher Bratwirste, gefi).u&es Schlenmerschnitzel ,Italia® |
gefilltes Schlemmerschnitzel , Frischiase" , Grillbraten mit pikanter Schinken-
Zuwiebel-Auflage iberbacken, auf Wunsch mit Kartoffelpfanne, Reis, iberbackenem
Gemise als Garnitur Beilagen angerichtet

Schweinelendchen an Pfeffer-Hollandaise iiberbacken, Putensteak ,Tessin® mik

Schinken-Rostzwiebel-Schmand iberbacken, Halnchenbrustfilets mit Tomate-

Mozzarella-Fillung, Hahnchenbrustfiletschnitzel, Schinkenrsllchen mit Kase gefillt,
Schlemamerschnibzel ,Ikalia® , Schlewamerschnitzel ,Griechische Art",

kleine Schlossteaks mit Porterhouse Zwiebeln, Hirtenspies mit Schafskase gefullk

Schweinefilet am Stuck geqrillt, aufgeschnitten und mit Tomatenwiirfel-Krauter und
Kase tiberbacken, kleine Schinikzel Wiener Art, halbierte Hahnchenbrust-Cordon Bleu,
Grrill Wurstle, GriLLsFLeJB BBQ ( mit Schlosbsteak-Bacon Rollchen-Zwiebeln, Hahnchen-
fite&spieﬂ JSalkin Bocca" mit Parmaschinken umhiillt, gefillte Ballkanschnitzel mit
Schofskase-Tomate-Peperoni, Hahnchenbrustfilet Milano mit Mozzarella-Tomate

SAMTLICHE GRILLPLATTEN KONNEN
AUCH GERN NACH (HREN WUNSCHEN
ZUSAMMENGESTELLT WERPEN!
Z{ PEN GRILLPLATTEN EMPFEHLEN
WIR BUNTE SALAT VARIATI{ONEN, PAGUETTE,
FLAPENBROT UNP BROTCHENAUSWAHL




G—jros mit Zwiebeln, Schlemmerschnikzel ,Kreba' mik Feta und Tomate, Hacksteak mik
Feta und Mittelmeerkrautern, Hirtenspies mit Schafskase, geqrillte Calamare mik
mediterranen Krautern, Fleischspies Souflaki, auf Wunsch mit Knoblauch-Kartoffelin
oder Djuwetschreis ausgariiert. Dazu empfel«ten wir Zaziki, Bauerhsalat
und Fladenbrot

mik Gyros in Metaxa Sode oder gerillt mit Zwiebeln, Hirtenspies mik Schafskise,
Fite&spieﬁ Kreta ( 3 zarte Filebsticl vom Schwein mit Grillgemuse ), H&hncheufite&spiaﬂ
Zeus, Souflakispies mik Krauterwirzung, Fischspies ,Athen’ mit Buntbarsch,
Scampt und Kalamaria, Bifteki mit Schafskise, Ballkanschnitzel mit Schafskise und
Tomate gefiillk-paniert und gebacken

Hahnchenbrust ,Milano" mit Tomate-Mozzarella gefiillt, Putensteal ,Tessin' das
Uberbackene mik Schinken-Rostzwiebeln-Schmand-Gouda, Hahnchenbrust ,Verona® mik
Broccoli-Schinken-Fullung, Mailander Schnitzel mit Tomate-Pesto-Parmesankase
iberbacken, Schweineriickensteak ,Milanc" mit Mozzarella, Pesto und Tomate gefiillt,
Halnchenfiletspie s Saltin Bocca mit Parmaschinken umhillt

Gregrillte Tihkehfischspieﬂe, Lachssteak ,Pesto", H'olhhckehfile&spieﬂ LSalkin Bocea® mik
Parmaschinken umhillt, Putenschnitzel mit Frischikasekruste und Grillgemuse
iberbacken, Putenfiletsteak ,Romana’ mit Parmaschinken, Tomatenwirfel und

Mozzarella tberbacken, kleine Griltspiaﬁe mit Olive und Mittelmeerkriutern gewiirzt,

Schlemmerschnitzel ,Italia" mit Mozzarella und Tomate gefillt, mit Grillkomaten
uberbacken. Dazu empfehlen wir Kartoffelgratin ,italienische Art,
bunten Salatteller ,Italia" und Ciabakta Brok

Pubensteak ,Tessin' das Uberbackene mit Rostzwiebel-Schinken-Schmand,
Hahnchenbrust Milano gefillt, Hirtenspie s mit Schafsiase, Filetspied ,Roma" mit je
3 Schweinfilet Medaillons und Grillgemiise, Grillikdse mit Pesto Note, Hahnchenfilet
im Knusper-Chili-Mantel gebacken, Scampi Spies gegrillt

Grillsteaks mit Porterhouse Zwiebeln, gegrillte Bacon Scheiben, Spare Rips, BBQ
G-ri.ttspieﬂ mit Schlodsteaks-Bacon Rollchen-Zwiebeln, Hahnchen Ober-Unterkeule
mik American Spice, Hanchenfiletspies Texas



Grrillsteak mik Porterhouse Zwiebeln, Bacon in Scheiben,
Pulled Pork ( die Konigen des BBQ ), Turkey-Steak gegrillk mit Speck-Zwiebel-Kruste,
Rinder-Paddy-Burger gegrillt, Grillspies BBQ mit Schiossteak-Bacon-Zwiebeln,
Maiskolben geqrillt, Grillikase mit Pesto
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mit gegrillten Schweinshaxen geteilt, Schweinsbratwiirstl, Kinusperwammerl in Scheiben
aus dem Ofen, Spanferkelbraten, Braumeistersteak mit Grlasierten Zwiebeln und Speck,
Camembert gebacken

mit gegrillten Biersteak mik Zmi.e.bl.—Spe.ck—Krus!:e., viertel Backhendel, Schweinbrabwiirstl,
Fleischpfanzerl, Grillschduferla in Stiicke, Grillkdse mit Pesto, grober Fleischiase

—

ZU PEN GRILLPLATTEN EMPFEHLEN WR UNSERE. ,
GEMISCHTEN KALTEN PiP5. GERNE AUCH OFENKARTOFFELN
UNP (PEEN AUS UNSEREN PE(LAGEN PROGRAMM:







C‘;U E FOOD TRUCK TRAILER
1ERICAN \JINJTAGE STYLE




GRILLSCHWEN VOM SPIE55 « WILPSCHWEN « WILPSCHWEINSPANFERKEL VOM SPIE S5 »
ENTEN GRILLERE{ FR{SCH AM 5P(E55 « PACKHENPEL VOM 5P(ES5 « BRUZZELFLE{SCH VOM
NACKEN AM SP{E-55 « OCHSEN ENTRECOTE « OCHSENFETZEN VON PER FLAMMWAND

R EYE 5TEAKS VOM ENTRECOTE « FLANK STEAKSROASTBEEF STEAKS « FILET 5TEAKS »

SPARE RiP5 - RINPER 5PARE RiP5 . PULLE® PORK ( PIE KONIGIN PES BBQ.) »

BEEF BRISKED « LAMM CHOPS « LAMM SP(ESSE « TURKEY GRILLSTEAKS WiLD WEST

« HAHNCHENGR{LLSP(ESSE (M BPBQ STYLE « CHICKEN PRUM 5TICKS « GRILLSTEAKS AR{ZONA
VOM NACKEN « PORTERHOUSE ZWIEBELN « FILETSPIESSE BBQ PORK « MiT BACON

ROLLCHEN UNP ZWIEBELN « ARIZ.ONA SPIESS MIT SCHLOSSSTEAK « HAHNCHENFILET

PAPRIKA « SCAMP{ SPIESS5E « KING PRAWNS « GEGRILLTE ANANASSCHE{BEN
« GRILLGEMUSE. « GEMUSESPIESSE. « GRILL KASE « MA{SKOLBEN «

UNP NOCH VIELES MEHR...

BBA GRILLSOSSE HAUSGEMACHT « SALSA SCHARF « SOUR CREME « A{OLI MIT
KNOBLAUCH UNP MANGO PiP

5U55KARTOFFELN « OFENKARTOFFELN « BEANS « SALATE UNP FLAPENBROT

FRANZOS5({5CHE 5 PAGUETTE - STEINOFEN PAGUETTE « CIABPATTA PROT -
PAUERNBROT « PARTYGEPACKRAP « SALZS5TANGEN - LAUGEN PREZELN -
LAUGENSTANGEN « SALZPREZELN « MEPITERRANES FLAPENPROT M{T NIGEL «

: FLAPENBROT MIT KRAUTER




Gremischte Fischauswahl wie geraucherter Ostseelachs, skand. Gravedlachs mit haus-
gemachter Dillsenfsole, Forellenfilets gerduchert, Makrelenfilethdppchen, Lachsspitzen
JTrondheim" mit Weisfischmousse, Sahnemeerrettich. Gremischte kalte Bratenvariationen
mik Dips. Auswahl von Halnchenfilets verschieden gefullt, gegrillt und in kleinen
Portionen angerichtet, kleine Minifrikadellen, kleine Wiirstchen, gefiillte Lende in
Scheiben, kleine Schnitzel, usw. Rohe ‘Sckihkehspez.ialik&&eh aus dem Rauch
Schinkenrsllchen mit Sparqel, geraucherte BierbeiBer, Putenmedaillons, gemischte
Kaseauswahl, Butterrosen, Bunte Obstauswahl mit Trauben, Ananas, usw.

CGremischte kalte Bratenvariationen mik Dips, Auswahl von Hahnchenfilets verschieden
gefullt, geqrillt und in kleine Portionen angerichtet, kleine Minifrikkadellen, kleine
Wurstchen, gefau.&e Lende in Scheiben, kleine Schnitzel, usw, Rohe Schinkenspezialitaken
aus dem Rauch Schinkenrslichen mit Spargel, geraucherte Bierbeiger, Putenmedaillons,
deftiger Zwiebelbauch mit grobem Pfeffer, Frihstiicksmett, Gemischte Kaseauswahl,
Butterrosen. Bunte Obstauswahl mit Trauben, Ananas, usw.

Auswahl an gegrillten Antipast, gefilltes Antipasti-Gremiise mit Krauterin und Ricottakase,
Parmaschinken und Umbrischer Schinken mit Melone, Mortadella, ikal. Edelsalamiouswahl,
Calabria, Vitello Tonnato mit Thunfischsole, geraucherter Ostseelachs mit Sahnemeerrettich,
Basilikum Oarange Lachs , geraucherte Lachsspitzen, Scampi Cocktail, 32&';1.!.&2 Hahinchein
variationen mit Dips, gemischie Kaseauswahl mit Fruchten und Sudfriichten

Auswahl von Dosenfleisch, Zwiebelbauch, gelkochte Metbwurst im Geleemantel, Bacon
Stiicke qeqrillt, Bierbeiser und Polinische rauchfrisch, frankischer Rot und Weisgelegter,
Kasewiirfel, Grerupfter Kase, Trauben bunt, Tomaten und Gurke

gegrillter Landschinken, Buttergrillschinken, hausgemachter framkischer Schinkenspeck,
Schwarzwalder Schinken, kleine Pfefferbeiser, kalte halbierte Fleischpflanzerl, kleine
kalte Schnitzel, frankisches Carpaccio mik Honig-Dill-Sode , Grerupfter Kise, Kase
Brobzeitwiirfel, Trauben bunt, Griirkchen und Tomakein

hausgemachte Leberwurst grob in Scheiben, Pfalzer Leberwurst im Ring, Westfaler Mett-
wurst aus dem Rauch, Griebenschmalz, Thiringer Rotwurst mit Schinkeneinlage, Dosen-
fleisch in Scheiben, Grerupfter, Griirlechen und Tomaten

Melonenauswahl mit Schinkenvariationen, gemischte Fischauswahl: skand. Gravedlachs,
geraucherter Ostseelachs, Forellenfilets mit Sahnemeerrettich, Lachsenden ,Trondheim",
Makrelenfilethappchen mit versch, Wiirzikrusten, Krabbencocktail, Gefliigelcocktail, Roast-
beef milk Frithlingsgemiise, Medaillon mit Leberpaté, gegrillte Grefligelauswahl mik Curr
Dip, Schinkenrollchen mit Spargel, gemischte Bratenauswahl mit Dips, internationale Kase-
spezialitdben, mit frischen Friichten und Stidfriichten, Partygebick und Baguette Auswahl

PIESE VORSCHLAGE KONNEN NACH (HREN WUNSCHEN PURCH
VORSPE{SEN ,B;ZW, PESSER‘}:S SOWIE KALTE PRATEN-PLATTEN
UNP KASESPEZI{ALITATEN ERWEITERT WERPEN!




SNACKS UND FINGERFOOD

auf Ciabatta mit rohein Schinken und Melone, gegrillter Landschinken, kalter Lunmmer
Braten mit Friichten, Rinder Pastrami mit Grillgemiise, Roastbeef, italienische
Salamivariationen, ttalienischer Schinken, Raucherlachs - Orangenlachs, gemischte
Kasevariationen mit Friichten, veqgetarische Frischikkasecreme's mit Anti Paski

auf Brotchenhalften-qgebuttert und belegk mit gemischtem Wurstaufschnitt, Grillschinken,
gemischter Braten, roher Schinken, Salami, Grerupfter, Kaseaufschnitt
garniert mit Eiervierteln, Gurkenscheiben, Tomatenviertel und ‘Po\prik‘q

mit rohen Schinken und Melone, gegrillter Landschinken, kalter Lummer Braten mit
Frichten, Rinder Pastrami mit Grillgemiise, Roastbeef, ikalienische Salamivariationen,
ikalienischer Schinken, Raucherlachs - Orangenlachs, gemischte Kasevariationen mit
Fricchten, vegetarische Frischikasecreme's mit Anti Pasti

Schnitzelsandwiches, Laugenstangensandwiches, Ftei,sckptanzerL—Sav\dm‘,ck,
Schinken-Salami-Kase Sandwiches, Ciabatta Sandwiches gemischt, Panini Sandwiches gemischt

mit Thunfisch und Salak, Rucola mit italienischem Schinken-Salami-Anti Pasti,
mit Lachsvariationen und Dip, gegrillter Hilnchenbrust siif-sauer, Spawferk‘etbmf:ev\
und Honig-Dill-Dip

mit verschiedenen Fisch oder Gefliigelcocktails auf Salatvariationen, Mozzarella
Kugeln mit Kirschtomaten und Balsamico Crema, Kartoffelsalat mit Hackbillchen Spies,
Ravioli Pfifferling Salat mit Spinat Ravioli und Pfifferlingen an Balsamico Dressing,
Nudelsalat mit Schinkenspies, gegrillter Hahnckamfite&spieﬂ auf Cole Slow Salat, Vitello
Tonnato auf Rucola, Anti Pasti Mix auf Rucola Salat, Bulqursalat mit Scl«a«fsk&sespiaﬁ

kleine Minifteisckpﬂav\zert, Schnitzel-Spies, kleine Nirnberger Bratwiirste,
Hahnchenspie s Saltin Bocca, halbierte Bifteki und Grillkasespies

kleine Feta-Biftelki-Kugeln, Schwif:z.aLsPieﬁ Wiener Art, Saltin Bocca Spied von der -
Hahnchenbrust, FiLeEsPieﬂ mit Bacon Rollchen, kleine Mint Pizza, kleine chm[oi, ‘Spiaﬂe
mit Pesto, Lachsspies mit Kirschtomate, Kasespiede und Mozzarella Sticks

WEITERES FINGERFOOP AUF ANFRAGE




l,.'OEGENJAXL ETA&LEENJESCI{ER EISWAGEN

IM RETRO LOOK

GEFULLT MIT ﬂacma‘nsam ORGINAL {TALEENISCHEN EX5 SPEZIALITATEN
OPER E{SPLATTEN ~ ANGERICHTET MIT EINER BUNTEN AUSWAHL VON
ORIGINAL (TALIENISCHEM E{5, \{T FRUCHTEN GARNIERT

MOUSSE AUS PUNKLER S5CHOKOLADE
MOUSSE NOUGAT PUNKLE SCHOKOLADE
PAYRISCHE CREME

PANNA COTTA MIT FRUCHTPUREE
HAUSGEMACHTE S TIRAMISU MIT KAKAO
HAUSGEMACHTES ERPPEEREN TIRAMI{SU
FRISCHER OPSTCOCKTAIL MIT SUPFRUCHTEN
ERPBPEEREN MARINIERT ( 5AISONBEPINGT )
ERPPEEREN MASCARPONE CREME

WE{HNACHTLICHE PESSERTS WIE SPEKULATIUS MOUSSE
OPER LEPKUCHEN MOUSSE USW,

APFELSTRUPEL OPER TOPFENRAHMSTRUPEL
WARM SERVIERT , \iT VANILLESOS55E




NOTIZEN

METZGEREI KLAUS STURMER
LANGER RAIN 24
97437 HASSFURT / MAIN

TEL: 09521-1320 - FAX: 09521-1467

} WWW.PARTYSERVICE-STUERMER.DE
WWW.METZGEREI-STUERMER.DE
INFO@PARTYSERVICE-STUERMER.DE
INFO@METZGEREI-STUERMER.DE




